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LỜI GIỚI THIỆU 

 

Mọi sinh vật trên hành tinh của chúng ta đều thực hiện quá trình trao đổi 

chất để tồn tại, phát triển và tiến hóa. Quá trình trao đổi chất đó được bắt đầu từ sự 

thu nhận thức ăn, sau đó là chuyển hóa hấp thụ và tích lũy các chất dinh dưỡng. 

Đối với ngành trồng trọt, chúng ta coi giống là yếu tố hàng đầu thì trong ngành 

chăn nuôi, thức ăn cũng có vị trí như vậy. Vì vậy,thức ăn đóng vai trò quan trọng 

trong chăn nuôi đồng thời cũng là cơ sở của các ngành khoa học như: Dinh dưỡng 

học, Thức ăn chăn nuôi,… 

 Giáo trình Thức ăn chăn nuôi nhằm trang bị cho người học những kiến thức 

cơ bản về vai trò, tác dụng của các chất dinh dưỡng, nước và các loại thức ăn trong 

chăn nuôi; từ đó biết cách phân tích nhu cầu dinh dưỡng, xây dựng được tiêu chuẩn 

và khẩu phần ăn hợp lý cho từng loại gia súc, gia cầm; thành thạo trong việc chế 

biến, phối trộn thức ăn và tổ chức chăn nuôi các loại gia súc, gia cầm một cách 

khoa học, đem lại lợi ích kinh tế cao. 

 Giáo trình này được dùng làm tài liệu giảng dạy và học tập của giáo viên và 

học sinh - sinh viên trình độ Trung cấp, cao đẳng, nghề Thú y. 

Mặc dù đã có nhiều cố gắng, nhưng không tránh khỏi những thiếu sót. Tác 

giả rất mong nhận được sự đóng góp ý kiến của quý thầy, cô giáo và học sinh, sinh 

viên cùng đông đảo bạn đọc để giáo trình ngày càng hoàn thiện hơn. 
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BÀI 1: VAI TRÒ SINH HỌC CỦA CÁC DƯỠNG CHẤT  

1. Mục tiêu:  

- Trình bày được vai trò các dưỡng chất đối với sức khỏe và khả năng sản xuất của 

vật nuôi; 

- Đánh giá được mức độ quan trọng của các loại dưỡng chất đối với sự phát triển 

của vật nuôi. 

- Nghiêm túc khi đánh giá vai trò của các dưỡng chất đối với vật nuôi. 

2. Nội dung: 

2.1. Khái niệm - thành phần hóa học của thức ăn 

2.1.1. Khái niệm 

Thức ăn là những sản phẩm có nguồn gốc từ động vật, thực vật và khoáng 

vật hay từ các chất tổng hợp... được đưa vào cơ thể sinh vật để tiêu hóa, hấp thu và 

sử dụng cho các mục đích khác nhau. 

- Thức ăn có nguồn gốc từ thực vật: Trong nhóm này gồm các thức ăn xanh; 

thức ăn rễ, củ, quả; thức ăn hạt các sản phẩm phụ của ngành chế biến nông sản: 

Thức ăn xơ, rơm rạ, dây lang, thân lá lạc, thân cây ngô, các loại cám, khô dầu (do 

các ngành chế biến dầu) bã bia, rượu, sản phẩm phụ... Nhìn chung, loại thức ăn này 

là nguồn năng lượng chủ yếu cho người và gia súc, ngoài ra nó còn cung cấp 

vitamin, protein thô, các loại vi khoáng, kháng sinh, hợp chất sinh học. 

- Thức ăn có nguồn gốc từ động vật: Gồm tất cả các loại sản phẩm chế biến 

từ nguyên liệu động vật như bột cá, bột tôm, bột thịt, bột nhộng tằm, bột sữa,... 

Hầu hết thức ăn động vật có protein chất lượng cao, có đủ các axit amin thiết yếu, 

các nguyên tố khoáng và một số vitamin A, D, E, K, B12... Tỷ lệ tiêu hóa và hấp 

thu các chất dinh dưỡng trong thức ăn động vật cao hay thấp phụ thuộc vào cách 

chế biến, làm thức ăn bổ sung protein quan trọng trong khẩu phần của gia súc gia 

cầm. 

- Thức ăn có nguồn gốc từ khoáng chất: Gồm các loại bột sò, đá vôi và các 

muối khoáng khác nhằm bổ sung các chất khoáng đa và vi lượng. 

- Thức ăn có nguồn gốc tổng hợp: Được sử dụng khá phổ biến như các 

vitamin và kháng sinh, khoáng vi lượng, một số acid amin, chất tạo hương vị, tạo 

màu, ...  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.1.2. Thành phần hóa học của thức ăn 

Cũng giống như cơ thể động vật, thức ăn có chứa các nguyên tố hoá học 

như: C, H, N, P, S, Cl, Ca, Na, K, Fe, Cu, Zn, Mn, Co, Se, I,... Các nguyên tố này 

tham gia cấu tạo nên nhiều hợp chất dinh dưỡng khác nhau. Mỗi chất dinh dưỡng 

có cấu trúc và chức năng sinh học khác nhau. Dựa trên cấu trúc và chức năng chất 

dinh dưỡng người ta phân chia thành dinh dưỡng của thức ăn theo sơ đồ 1.1. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.2. Nước trong dinh dưỡng động vật 

2.2.1. Vai trò 

- Nước tham gia cấu tạo cơ thể: Nước tham gia tạo hình các tổ chức và cấu 

tạo cơ thể thông qua nước kết hợp, giữ protein ở trạng thái keo bền vững. 

- Nước tham gia tiêu hóa hấp thu các chất dinh dưỡng: Thức ăn tiêu hoá 

được là nhờ tác động của dịch tiêu hoá. Các dịch tiêu hoá đều chứa nước, nước bọt 

và dịch vị chứa tới 98% nước. Nhờ có nước mà các chất dinh dưỡng được hoà tan, 

các men tiêu hoá trong môi trường nước xúc tác phản ứng thuỷ phân, biến các hợp 

chất phức tạp như tinh bột, protein, ... thành các hợp chất đơn giản để hấp thụ. 

- Vai trò vận chuyển vật chất: Nước vận chuyển các chất dinh dưỡng và bài 

xuất cặn bã: Các chất dinh dưỡng sau khi hấp thu sẽ được chuyển từ vách ruột đến 

các tế bào và tổ chức cơ thể. Các cặn bã cơ thể thải ra được chuyển tới cơ quan bài 

tiết. Nước chính là dung môi hòa tan các chất dinh dưỡng, đồng thời vận chuyển 

các chất dinh dưỡng đến các tổ chức và mang các chất cặn bã về cơ quan bài tiết để 

thải ra ngoài. 

Nguyên nhân hàng đầu làm con vật chết khác chính là vì cơ thể không có 

nước làm phương tiện vận chuyển các chất thải về cơ quan bài tiết để thải ra ngoài, 

khiến chúng ứ động gây ô nhiễm. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Tham gia các phản ứng hoá học xảy ra trong cơ thể: Nước là môi trường để 

các phản ứng hoá học thường xuyên xảy ra trong cơ thể, có lẽ không có phản ứng 

nào của cơ thể xảy ra ở bên ngoài môi trường nước 

- Vai trò điều hoà áp suất thẩm thấu, thực hiện trao đổi chất giữa tế bào và 

dịch thể: Nước có hằng số điện môi lớn, có tác dụng phân ly mạnh các chất điện 

giải làm chúng tồn tại ở trạng thái ion, tạo nên áp suất thẩm thấu. Nước hòa tan các 

chất hữu cơ, làm môi trường cho các phản ứng hóa học xảy ra, dẫn truyền thần 

kinh, nhũ tương lipit. 

- Vai trò giữ thể hình ổn định, giảm ma sát: Nước làm cho cơ thể phồng to, 

nhờ vậy mà giữ được thể hình ổn định. Mặt khác, nước dễ dịch chuyển làm cho cơ 

thể có tính đàn hồi, giảm nhẹ bớt lực cơ học tác động vào cơ thể. Nước trong dịch 

bao khớp giữa hai khớp nối trong cơ thể cũng làm giảm lực ma sát khi cơ thể vận 

động. 

 Nước tham gia bảo vệ một lớp nước mỏng để giảm ma sát và lực tác động 

vào các tổ chức: Nước đệm màng ruột, màng tim, phổi, dịch não tuỷ làm giảm các 

tác động từ ngoài vào tổ chức thần kinh và não,... 

- Nước có vai trò điều tiết thân nhiệt: Nước là loại vật chất có tỷ nhiệt cao, 

nhờ vậy sự biến đổi nhiệt trong cơ thể diễn ra từ từ, không đột ngột.Nước tham gia 

quá trình điều hòa thân nhiệt thông qua sự bốc hơi nước qua da (mồ hôi), phổi (hơi 

thở). Cơ thể đổ mồ hôi khi trời nóng hay khi vận động mạnh. Mồ hôi trên da khi 

bốc thành hơi nước sẽ tỏa nhiệt (cứ 1g nước bốc thành hơi nước cần 580cal)Do đó 

cần cung cấp đủ nước cho động vật nuôi, nếu không sẽ ảnh hưởng đến sức khoẻ và 

sức sản xuất. Ví dụ: Nếu không cung cấp nước cho gà mái đẻ trong 24 giờ thì tỷ lệ 

đẻ trứng giảm 30%, 3 ngày không có nước thì gà mái đẻ sẽ rụng lông và ngừng đẻ. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.2.2. Nguồn cung cấp 

- Nước uống: Yêu cầu nước mát, sạch, cung cấp đầy đủ và kịp thời cho gia 

súc, gia cầm 

- Nước trong thức ăn: Tùy theo loại thức ăn, thời gian sinh trưởng của cây 

trồng, kỹ thuật canh tác và chế biến mà hàm lượng nước trong thức ăn có thay đổi 

khác nhau. Thông thường nước trong thức ăn non xanh, thức ăn củ quả cao hơn 

thức ăn hạt. Thức ăn trồng dưới nước có hàm lượng nước cao hơn thức ăn trồng 

trên cạn. 

- Nước nội sinh: Nguồn nước hình thành do sự oxy hóa các chất dinh dưỡng 

trong cơ thể  (không nhiều). 

+ Đây là nước sinh ra trong cơ thể do quá trình oxy hóa chất hữu cơ 

C6H12O6 + 6CO2               6CO2 + 6 H2O 

+ Lượng nước sinh ra khi đốt cháy 100g chất dinh dưỡng trong cơ thể như 

sau:  

       100g lipid đốt cháy sinh ra 107 g nước; 

       100g glucid đốt cháy sinh ra 56 g nước; 

        100g protein đốt cháy sinh ra 41 g nước; 

Nhờ có lượng nước trao đổi này mà một số động vật như lạc đà có thể nhịn 

uống trong một thời gian dài mà vẫn sống, một số động vật ngủ đông không uống 

nước nhưng vẫn sống bình thường. Sự tiết kiệm nước uống tùy theo đặc tính mỗi 

loài 

2.2.3. Nhu cầu nước của vật nuôi 

Có thể cần được cung cấp nước để bù đắp nước mất đi và lượng nước cần để 

đổi mới các tổ chức, tế bào và lượng nước để tạo ra sản phẩm. 

Nhu cầu về nước phụ thuộc rất nhiều vào các yếu tố khác vì vậy việc xác định  

nhu cầu nước của gia súc, gia cầm là rất khó khăn.  

a. Nhu cầu nước của lợn 

Lợn từ 10 - 30kg : 4 - 5 lít/ngày; 

Lợn từ 31 - 60kg : 6 - 8 lít/ngày; 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lợn từ 61 - 100kg  : 8 - 10lít/ngày; 

Lợn nái nuôi con : 15 - 20lít/ngày; 

b. Nhu cầu nước của trâu bò 

- Nhu cầu cho duy trì 25 - 35lít/ngày; 

- Nhu cầu cho mang thai 10 - 15lit/ngày; 

- Nhu cầu cho sản xuất sữa: 3lít nước/lít sữa; 

- Trung bình lượng nước cần cho bò sữa: 80 - 90 lít/con/ngày. 

 Từ 4 – 6 lít/ngày ở bò, trâu cái cho sữa + Số lít sữa tiết hằng ngày 

 

Hình 1.1. Nhu cầu nước. 

c. Nhu cầu nước của dê, cừu 

Ở những nước nhiệt đới, dê là con vật thứ hai sau lạc đà sử dụng nước một 

cách có hiệu quả nhất. Thông thường vào mùa mưa độ ẩm cao, cho dê ăn cây lá cỏ 

chứa 70-80%  nước thì dê, cừu không đòi hỏi nhiều nước. Tuy nhiên, đối với dê, 

cho sữa, mang thai và vào mùa khô thì nhu cầu nước lại rất cần thiết. Lượng nước 

mà dê cần phụ thuộc vào giống, khí hậu, thời tiết, loại thức ăn và mục đích sản 

xuất. Người ta thường tính nhu cầu nước của dê bằng 4 lần nhu cầu vật chất khô 

trong ngày. Nhu cầu nước của dê sữa cao hơn các giống dê khác. Cứ sản xuất ra 

mỗi lít sữa thì dê cần khoảng 1,5 lít nước. Nhu cầu nước của dê, cừu từ 4 – 5 

lít/ngày. 

d. Nhu cầu nước của gia cầm 

Yêu cầu nước uống phụ thuộc vào tuổi, chức năng sản xuất, lượng thức ăn 

tiêu thụ của gia cầm và nhiệt độ của môi trường. Qua nghiên cứu đã xác định được: 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gà dưới 4 tuần tuổi ở nhiệt độ môi trường 30 - 33
0
C và gà trên 4 tuần tuổi 

(gà Broiler) ở nhiệt độ môi trường 22 - 25
0
C thì cần lượng nước nhiều gấp 2 lần 

lượng thức ăn hay theo tỉ lệ nước/ thức ăn = 2:1. Nghĩa là 1 kg thức ăn tiêu thụ cần 

cung cấp 2 kg nước (1kg nước = 1 lít nước) cho một ngày (cả ngày và đêm). 

Nhưng nếu nhiệt độ môi trường tăng lên 10
0
C thì lượng nước cần tăng là 2%. 

2.2.4. Sự bài thải nước và ảnh hưởng của sự thiếu nươc 

2.3. Protein trong dinh dưỡng động vật  

2.3.1. Khái niệm 
- Theo quan điểm hóa học: Protein là hợp chất có khối lượng phân tử cao 

được cấu tạo từ các nguyên tố chính là cacbon, hydro, oxy và nitơ. Ngoài ra, còn 

có lưu huỳnh, photpho và sắt. 

- Theo quan điểm sinh học: Protein là hợp chất cao phân tử được cấu tạo từ 

các acid amin. Các acid amin này liên kết với nhau bằng liên kết peptid. 

2.3.2. Phân loại 

2.1.3.1. Protein đơn giản 

Protein đơn giản là protein chỉ có chứa acid amin liên kết với nhau ngoài ra 

không có chất nào khác. 

Trong đó acid amin là hợp chất hữu cơ có chứa nhóm amin và nhóm acid. 

Công thức tổng quát:  

    R      CH     COOH 

                                                                      NH2 

 Ví dụ: Arginin, Histidin, Isoleucin, Leucin, Lysin, Methionin, Phenyalanin, 

Threonin, Trytophan, Valin, Glicin, Prolin... 

2.1.3.2. Protein phức tạp 

Chất chứa N có giá trị cao gồm: Các peptid mạch ngắn, các acid amin thiết 

yếu, không thiết yếu; các chất có hoạt tính sinh học chứa N (cholin, B1, B2, B6, B12, 

...) 

Các chất chứa N có giá trị thấp gồm: Sản phẩm phân giải gốc kiềm của acid 

nucleic, acid uric, nitrat... 

2.3.3. Acid amin 
Axit amin lµ hîp chÊt h÷u c¬ chøa nhãm amin (-NH2)vµ 

nhãm axit (-COOH). 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

NhucÇuproteincña®éngvËtchÝnhlµnhucÇuaxitamin,bëiv×prote

inthøc¨nkhi 

vµo®Õnruétth×còngbÞph©ngi¶ithµnhaxitaminråi®ưîchÊpthuqu

av¸chruét, 

vµom¸u,®i®ÕntÕbµo®Ótænghîpthµnhc¸cproteinkh¸cnhau.Prote

inthøc¨nbÞthiÕuaxitaminnµo®ãsovíithµnhphÇnaxitamintư¬ng

øngcña proteinc¬thÓth× sù tæng hîpprotein ®ã sÏ bÞ h¹n 

chÕ. 

Trongsètrªn200lo¹iaxitaminph©nlËp®ưîc 

tõc¸chîpchÊtsinhhäckh¸cnhau chØ cã 20 axit amin cã mÆt 

phæ biÕn vµ ®ưîcchia thµnh hai nhãm: 

-

NhãmaxitaminthiÕtyÕu:Lµaxitaminkh«ngtænghîp®ưîctrongc¬

thÓhoÆc 

tænghîp®ưîcnhưngkh«ng®¸pøng®ñchonhucÇuc¬thÓ.Nh÷ngaxita

minnµyph¶i®ưîccungcÊptõthøc¨n.Trongc¸clo¹iaxitthiÕtyÕu

,cãlo¹iÝtthiÕutrong 

thøc¨n,cãlo¹ithưêngthiÕuhôtsovíinhucÇu,nh÷nglo¹inµygäi

lµnh÷ngaxit amin giíi h¹n. 

-Nhãmaxitaminkh«ngthiÕtyÕu:LµaxitamincãthÓtænghîp 

®ưîctrongc¬thÓ, kh«ng cÇn cung cÊp tõ thøc ¨n. 

Sau®©ylµb¶ngph©nlo¹iaxitaminthiÕtyÕuvµkh«ngthiÕtyÕu®èiv

íisinhtrưëng cña chuét (theo Rose 1948): 

Axit amin thiÕt yÕu  Axitaminkh«ngthiÕt yÕu 

 

Arginin                                                      Alanin Histidin                                                    

Aspartic axit Izoleucin                                                  

Citrulin Leucin                                                      Cystin 

Lysin                                                        Glutamic axit 

Metionin                                                  Glycin 

Phenylalanin                                            Hydroxyprolin 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Treonin                                                    Prolin Tryptophan                                               

Serin 

Valin                                                        Tyrosin 

Chó ý: 

1-Trongnhãm  axitaminthiÕtyÕuth×cystincãthÓthaythÕ50-60%nhucÇu 

methionin,tyrosincãthÓ thay thÕ40% nhu cÇu phenylalanin. 

2-Sèlưîngvµlo¹iaxitaminthiÕtyÕukh¸cnhautheovíiloµi®éngvËt,giai®o¹n sinh 

trưëngvµ chøc n¨ng s¶n xuÊt. Ví dụ: 

-Gµconvµgµ®Îtrøng,ngoµi10axitamincÇnthiÕtghitrongb¶ngph©nlo¹itrªncã thªm 

glycin (®èi víi gµ con) vµ prolin (®èi víi gµ m¸i ®Î). 

-¥®éngvËt®angsinhtrưëng th×argininlµmétaxitaminthiÕtyÕu,nhưng ë®éng 

vËttrưëngthµnhth×kh«ng(trõchãvµmÌotrưëngthµnh,chãvµmÌotrưëngthµnh 

thiÕuargininsÏcãnh÷ngdÊuhiÖurèilo¹nchuyÓnho¸nghiªmträngnhưt¨ng amoniac 

trong m¸u vµ axit orotic nưíctiÓu). 

2.3.4. Vai trò sinh học của protein  

- Protein là thành phần của các chất xúc tác enzym, nhờ enzym tốc độ phản 

ứng có thể tăng lên tới 10-12 lần. 

- Là thành phần của các chất vận chuyển (protein vận tải) như hemoglobin, 

vận chuyển oxy và khí cacbonic trong quá trình hô hấp. 

- Tham gia chức năng cơ học như collagen trong xương, răng; chức năng vận 

động như co cơ. 

- Tham gia chức năng bảo vệ trong thành phần của các kháng thể. 

- Tham gia chức năng thông tin trong các protein thị giác (như rhodopsin). 

- Protein cũng là nguồn năng lượng của cơ thể, 1g protein khi oxy hoá cho ra 

4,5Kcal. 

- Tham gia vào hoạt động sinh học và di truyền, là thành phần tạo nên trứng 

và tinh trùng, các tuyến sinh dục… 

- Thành phần cơ bản cấu tạo nên các cơ quan, bộ phận trong cơ thể cũng như 

các sản phẩm chăn nuôi. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.3.5. Các yếu tố ảnh hưởng đến sự tiêu hóa, hấp thu protein và 

biện pháp nâng cao hiệu quả sử dụng protein 

C¸c biÖn ph¸p n©ng cao chÊt lưîngprotein cña thøc ¨n vµkhÈu phÇn 

N©ngcaochÊtlưîngproteinthøc¨nhaykhÈuphÇntøclµn©ngcaophÇnproteintÝch 

luüsovíiphÇnproteintiªuho¸hÊpthucñathøc¨nhaykhÈuphÇn,còngcãnghÜalµ 

n©ngcaohiÖuqu¶sö dôngproteinthøc¨nhaykhÈuphÇn.BiÖnph¸pchungn©ngcao 

chÊtlưîngproteinkhÈuphÇnlµ®¶mb¶ochokhÈuphÇncã®ñc¸cxitaminthiÕtyÕu 

vµtûlÖc¸caxitaminnµycãtûlÖc©n®èi gièngvíitûlÖc©n®èicñas¶nphÈmmµ con vËt 

t¹o ra. 

Cã ba biÖn ph¸p®Ó n©ng cao chÊt lưîngprotein khÈu phÇn: 

+Phèihîp nhiÒulo¹ithøc¨ntrongkhÈuphÇn:khicãnhiÒulo¹ithøc¨ntrongkhÈu 

phÇnth×c¸caxitamincñathøc¨nnµysÏbæchoaxitamincñathøc¨nkh¸c,nhê®ã®¶mb¶ok

hÈuphÇncã®ñtÊtc¶c¸caxitamintheonhucÇu,n¨ngsuÊtch¨nnu«i sÏt¨ng lªn. 

B¶ng1.3: CS cña c¸c axit amin trong ng« vµng 

 

Axit amin Ng« vµng 

(% so víi protein) 

Trønggµ 

(%so víi protein) 

CS% 

Arginin 

Histidin Izoleucin 

Leucin 

Lysin 

Metionin 

Metionin+Cystin 

Phenylalanin 

Treonin 

Tryptophan 

Valin 

4,94 

2,89 

3,28 

11,37 

2,80 

2,07 

4,26 

4,47 

3,34 

0,71 

4,48 

6,70 

2,70 

7,00 

8,50 

6,80 

3,30 

5,50 

5,40 

5,50 

1,90 

8,20 

- 26,26 

+  7,03 

- 53,14 

+33,76 

- 58,83 

- 37,27 

- 22,54 

- 17,22 

- 39,22 

- 62,63 

- 45,36 

 

VÝdô:métthÝnghiÖmtrªnlînthÞtvíi2khÈuphÇn,khÈuphÇn1chØcãng«vµkh«®

çtư¬ng,khÈuphÇn2ngoµing«vµ®çtu¬ngnhưkhÈuphÇn1cãthªmbétc¸(c¸c 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

khÈuphÇn®¶mb¶ocã16%proteinvµ14%proteincholîngiai®o¹n25-60kgvµ60kg-

giÕt thÞt). Lîn ¨n khÈu phÇn 1 vµ2 ®· t¨ng träng 484 vµ 573 g/ngµy. 

+ Xö lý nhiÖt ®èi víi h¹t hä ®Ëu: 

Trongh¹thä®Ëucãc¸cchÊtkh¸ngdinhdưìngnhưc¸cchÊtøcchÕenzymtripsinvµch

imotripsin, lectin (cßn gäi lµ hemaglutinin), axit phytic, goitrogen (chÊt g©y 

bÖnh bưíu cæ),phytoestrogen...MétsèchÊtkh¸ngdinhdưìng cãthÓbÞnhiÖtph¸huû 

trongqu¸tr×nhchÕbiÕn.NhêvËyt¨ng®ưîctûlÖtiªuho¸hÊpthuproteincòngnhưchÊt 

lưîngprotein thøc ¨n. 

Kh¶os¸tchØtiªuPERcña®çtư¬ngkhichÕbiÕnënhiÖt®évµthêigiankh¸cnhau®·t

hÊynhưsau: 

C¸ch xö lýPER (lµm trªn gµ) 

§ç tư¬ngsèng 1,2

4 §ç tư¬nghÊp 30 phót, 

100oC 

1,6

1 
§ç tư¬nghÊp 30 phót, 

110oC 

1,6

6 
§ç tư¬nghÊp 30 phót, 

120oC 

1,7

6 
§ç tư¬nghÊp 30 phót, 

130oC 

1,5

7 
§ç tư¬nghÊp 60 phót, 

130oC 

1,0

9 
TuynhiªnxölýnhiÖtënhiÖt®équ¸caovµthêigianqu¸dµil¹ilµmgi¶mchÊtlưîngprotein

thøc¨n.§çtư¬nghÊpënhiÖt®é120oCtrong30phótchoPERcaonhÊt, nhưngxö lý ë 

nhiÖt ®é cao h¬n vµ thêi gian dµi h¬n PER sÏ gi¶m. 

+Bæ sung axit amin c«ng nghiÖp: 

Axitaminc«ngnghiÖp®ưîcs¶nxuÊtb»ngcon®ưêngvisinhvËthoÆcho¸häc. 

Ngµynay®·cã4lo¹iaxitaminc«ngnghiÖpb¸ntrªnthÞtrưêng,®ãlµlysin,metionin,treo

ninvµtryptophan.Tuúthuécvµoc¸clo¹ithøc¨ntrongkhÈuphÇnmµcã nh÷ng axit amin 

h¹n chÕ, tøc lµ c¸c axit aminthiÕu so víi nhu cÇu cña con vËt). 

VíikhÈuphÇnh¹tcèc+kh«dÇul¹c,axitaminh¹nchÕthưênglµlysinvµmetionin, khÈu 

phÇn h¹t cèc+kh« ®ç tư¬ng,axit amin h¹n chÕ lµ thưênglµ metionin... 

Khi bæ sung axit amin ngưêita chØ bæ sung axit amin h¹n chÕ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

24. Carbohydrate trong dinh dưỡng động vật  

2.4.1. Khái niệm - phân lọai 

Gluxit là nguồn cung cấp năng lượng chủ yếu của cơ thể. Năng lượng mà chúng có 

thể cần trước hết là lấy từ sự oxi hóa Glucoz mà ra. Một gam gluxit khi bị oxy hóa 

cho ra 4,1 kcal năng lượng; cho nên khi giảm lượng đường trong đường huyết, 

thường xuất hiện triệu chứng suy giảm về thể lực, giảm thân nhiệt và mệt mỏi. Nếu 

lượng đường trong đường huyết giảm quá mức, thì con vật sẽ mê sảng và ngất, 

toàn bộ hệ thần kinh thực vật bị rối loạn, làm da tái lại hoặc đỏ bừng lên, mồ hôi 

toát đầy, hoạt động tim bị rối loạn. Khi tình trạng thiếu chất đường kéo dài như 

trong bệnh đái đường thì con vật có thể chết. Nếu cho con vật bị bệnh ăn đường 

hoặc tiêm Glucoz thì các triệu chứng nói trên sẽ biến mất sau một thời gian ngắn. 

b. Phân loại  

Có 4 loại chính là: Đường đơn (monosaccarit) , Đường đôi (Đisaccarit), 

Đường ba (trisaccarid), Đường đa (Polysaccarit). 

- Đường đơn (monosaccarit): Gồm glucoz, galactoz, Fructoz... Các loại 

đường này đều tan được trong nước và hấp thu dễ dàng. 

- Đường đôi (Đisaccarit): Gồm saccaroz, mantoz (mạch nha) và lactoz 

(đường sữa), khả năng hấp thu của các loại đường này tốt hay không tốt phụ thuộc 

vào từng giai đoạn phát triển của con vật. Khi động vật còn non, đường lactoz 

được cơ thể hấp thu tốt vì trong đường tiêu hóa của chúng có men để tiêu hóa 

đường này, nhưng khả năng tiêu hóa đường saccaroz của động vật non lại kém hơn 

nhiều. Ở lợn con, sau 15 ngày mới có thể tiêu hoá đường saccaroz. 

- Đường ba (trisaccarid): C18H32O16: Đường raffinoz (gồm đường glucoz – 

fructoz- galactoz) loại đường này có nhiều trong hạt bông. 

- Đường đa (Polysaccarit) được phân làm 2 nhóm: Tinh bột 

+ Xen luloz 

2.4.2. Ý nghĩa dinh dưỡng 
- §ưêngvµ tinh bét: 

C¸c®ưêng®¬ntrongthøcthøc¨nkhivµoruétnonsÏ®ưîchÊpthuquav¸chruét vµo 

m¸u. Tinhbét chØ saukhi ®ưîcc¸cenzym tiªu ho¸ph©ngi¶i thµnh 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

®ưêng®¬nth×míi®ưîchÊpthu.§ưêngvµtinhbétlµnguånn¨nglưîngquanträngcña®

éng vËt. 

-ChÊtx¬: 

èngtiªuho¸cña®éngvËtd¹dµy®¬nkh«ngcãenzym ph©ngi¶i®ưîc chÊtx¬, 

(enzym cellulaz), cho nªn chÊtx¬ kh«ng lµ nguån n¨ng lưîngcña chóng. 

ë ®éngvËtd¹dµykÐp,visinhvËtd¹cá cãthÓs¶nsinhenzymcellulaz®Óph©n 

gi¶icellulozthµnh®ưêngglucoz,®ưêngnµy®ưîclªnmenthµnhc¸caxitbÐo(axit 

aceticC2,axitpropionic C3, axit butyric C4) råi ®ưîchÊp thu vµo m¸u vµ lµ nguån 

n¨ng lưîngquan träng cña con vËt. 

Tãm t¾t: 

Cellulaz 

(vsvd¹cá) 

Celluloz→→→Glucoz →Axit bÐo C2, C3, C4 →N¨ng lưîng 

C©ycálµthøc¨nthùcvËtgiÇux¬,lµnguånn¨nglưîngquanträngcña®éngvËt d¹ dµy 

kÐp. 

ChÊt x¬trong khÈu phÇn cßn cã nh÷ngưu®iÓm sau: 

- T¹o ®é th« cña thøc ¨n, kÝch thÝch sù nhu ®éng cña èng tiªu ho¸, chèng t¸o 

bãn. 

-§èivíi®éngvËtd¹dµy®¬n,chÊtx¬kh«ngtiªuho¸®ưîc ëruétnon,nhưng 

xuèngruétgiµchÊtx¬cãthÓbÞvikhuÈnph©ngi¶ivµlªnment¹othµnhc¸caxit 

h÷uc¬.ChÝnhaxith÷uc¬®·h¹thÊppHvµøcchÕsùph¸ttriÓncñanh÷ngvi 

khuÈncãh¹inhưE.coli,samonella...Thøc¨ncholînconsaucais÷acÇnchøamét tû lÖ x¬ 

nhÊt ®Þnh (1-3%) ®Ó h¹n chÕ sù ph¸t triÓn cña vi khuÈn cãh¹i trong ruét giµ, tõ 

®ã h¹n chÕ ®ưîcbÖnh tiªu ch¶y. 

2.5. Lipid trong dinh dưỡng động vật 

2.5.1. Khái niệm - phân loại 
Lipit từ ống tiêu hóa được hấp thụ dưới dạng sản phẩm của nó là glyxerin và 

axit béo. Tuy nhiên, khi đi qua lớp tế bào niêm mạc ruột, một phần lớn glyxerin và 

axit béo được tái tổng hợp trở lại thành lipit nên chỉ có phần axit béo tự do và 

glixerin đi vào máu. Người ta tính chỉ 30% axit béo (gồm những axit béo mạch 

ngắn có dưới 12C) nhập vào máu đi đến gan. Một phần axit béo và glyxerin được 

giữ lại tổng hợp thành mỡ ở gan, phần lớn khác đưa đến các mô bào để tổng hợp 


