TIEU CHUAN VIET NAM

TCVN 5007 : 2007
CA CHUA - HUONG DAN BAO QUAN VA VAN CHUYEN LANH
Tomatoes - Guide to cold storage and refrigerated transport
L&i néi dau
TCVN 5007:2007 thay thé cho TCVN 5007:1989;
TCVN 5007:2007 hoan toan twvong duong v@i ISO 5524:1991;

TCVN 5007:2007 do Ban k¥ thuat tiéu chudn TCVN/TC/F10 Rau qua va sén phdm rau qua bién
soan, Téng cuc Tiéu chuén Do lwdng Chat lwgng dé nghi, B6 Khoa hoc va Cong nghé cong bé.
L&i gi¢i thiéu

Tiéu chuén nay dwa ra cac quy dinh chung cho viéc bao quan va van chuyén lanh ca chua. Cac
yéu cau nay co6 thé can duoc thay déi cho phl hop véi tirng giéng ca chua riéng, diéu kién khi
hau dia phwong, thuwc t€ thu hai va cac yéu cau cua thi triong, thoi gian van chuyén, ... Cac nha
chuy@&n mén cd thé thiét l1ap cac quy dinh phlu hop nhat véi cac yéu cau cua thi trieong va diéu
kién sinh thai va k¥ thuat néng nghiép. Ngoai ra, tuy thudc vao chat lvgng thu hai va cac diéu
kién bao quan, van chuyén cu thé va ma viéc bao quan lanh c6 thé phai thay déi cac khuyén nghi
nay.

Thuec té ca chua la nguyén liéu twoi, nén viéc ap dung cac huéng dan dua ra trong tiéu chuén
nay co thé tranh dwoc hao hut trong qua trinh bao quan va c6 thé bao quan dwoc trong thoi gian
dai.

CA CHUA - HUONG DAN BAO QUAN VA VAN CHUYEN LANH
Tomatoes - Guide to cold storage and refrigerated transport
1. Pham vi 4p dung

Tiéu chudn nay dwa ra cac huwdng dan thuc hién truede khi bao quén va cac diéu kién can phai

dap trng trong qua trinh bao quan va van chuyén lanh ca chua [Lycopersicon lycopersicum (L.)
Karsten Ex Farw., syn. Lycopersicon esculentum Miller nom. cons., syn. Solanum lycopersicum
L.] dé gitr dwoc chat lwgng va tranh bj hw hong.

Tiéu chuén nay khéng ap dung cho ca chua str dung dé ché bién cong nghiép.
2. So’ ché ca chua dé van chuyén va bao quan lanh
2.1. Thu hoach

Ca chua phéi duoc t’hu hoach khi thoi tiét kho rdo. Do chin clia ca chua & thoi diém thu hai duoc
bi€u thi bang mau sac (xem bang 1) phai pht hop véi thoi han va diéu kién van chuyén dw kién
cling nhv muc dich str dung ca chua va thoi han bao quan yéu cau.

Do vay, mau clia ca chua la tiéu chi quan trong nhat dé thiét |ap thoi diém thu hoach. Ciing can
phai tinh dén noi tiéu thu va thoi diém ma tai d6 ca chua duoc dwa ra thi trwdong tiéu thu.

Ca chua phai dwoc phan loai, dong géi va chuyén di hoac bao quan ngay sau khi thu hoach véi
thoi gian khéng quéa 12 gio.

2.2. Chat lvong

Ca chua dé van chuyén hoac bao quan trong thdi gian ngén phai tuan theo tiéu chudn chat
Irgng va cac yéu cau cua thi treng ndi dia hodc xuét khau.



Ca chua phai dwgc phan loai can than, va phan hang theo kich ¢&. Qua phai nguyén ven, sach,
c6 db clrng dac treng theo dd chin va khong bi &m wét trén bé mét.

Qua c6 thé con cubng: thy thudc vao noi ca chua dwoc chuyén dén va khdng phai la diéu kién
duy nhét dé bao quan va van chuyén lanh. Biéu quan trong la dam bao dwoc mirc do chin clia ca
chua trong cung mot 16 cang dong déu cang t6t va do dé dai mau sic khong duoc vurot qua hai
do lién ké trén bang mau (xem bang 1).

2.3. béng goi

Ca chua dung dé bao quan va van chuyén lanh c6 thé dwgc bao gdéi trong nhiéu loai bao bi khac
nhau (thi du: vat liéu gd, soi thly tinh hodc chat déo), mién la sy nén ép Ién cac qua khéng lam
giam chat lwgng qua trong khi bao quan va van chuyén. Can xem xét ca qua trinh bao quan va
van chuyén, dé cao téng cdng clia cac |&p qua da bao goi khong vwrot qua 20 cm.

Can phai thdng khi t6t xung quanh va qua cac bao goi.
2.4. Lam lanh trwéc
Néu ca chua dwoc bao quan lanh cho t&i khi dua ra ban, chang can phai dugc lam lanh trwérc.

Sau khi ca chua dwgc thu hoach, phan loai va bao g6i, ching phai dugc lam lanh trwéc tGi nhiét
dé ma chénh léch nhiét dé gitra nhiét doé bao quan va van chuyén t6i wu khong qué 2 °C.

DE tranh sy ngwng tu hoi nwdc trén san pham, phwong tién chuyén chd nén dugc lam lanh
trudc.

3. Xép ca chua vao phwong ti€én chuyén ché lanh hoac kho lanh

Ca chua can phai dugc xép trong phwong tién van chuyén lanh hodc trong kho lanh ngay khi cé
thé nhwng khong dwoc cham hon 24 gio sau khi thu hoach.

Chét lwong ca chua suy giam rd rét néu nhiét dé clia qua tang trén 25 °C trong vai gio.

Néu dai nhiét do t6i wu trong bang 1 va bang 2 khong thé duy tri dwoc, nhiét dé phai ndm trong
khoang tlr 6 °C dén 25 °C, nhuwng khong duoc gilr ca chua & nhiét dé ngoai khoang nhiét do toi
wu qua 12 gio.

Nén xép ca chua c6 cling do chin, cap hang va kich c& vao cung mot khoang chira hodc trong
cling mot phuwong tién van chuyén.

Céc bao chtra ca chua can dwoc boc d& cén than.

Néu st dung thiét bi xép/ d& hang co gidi trong kho bao quan, cac bao chira nén dwgc dé trong
céac palet virng chac va ddm bao an toan. Khi cac bao chira duwoc dwa vao kho, phai xép sao cho
dam bao déi lvu khong khi tét.

4, biéu kién bao quan va van chuyén lanh t6i wu?
4.1. Nhiét do

Nhiét dd bao quan téi wu tuy thudc vao mirc do chin clia ca chua, thoi gian duw dinh cho bao quan
va van chuyén lanh va céac diéu kién khi phan phoi. Néi chung, cac qua chin hon cé thé chiu
dwoc nhiét dd bao quan thap hon.

Bang 1 quy dinh nhiét dd b4o quéan theo dd chin cla ca chua.

Bang 1 - Nhiét d6 bao quan t6i wu theo dd chin

Pod chin? Nhigt d6
. OC

1 12 dén 13

2 10 dén 12

1 Xem I1SO 3659:1997 Fruits and vegetables - Ripening after cold storage.




3 9 dén 10
4 8 dén 10

5 6 dén 8

91, dang d6i mau; 2, hong nhat; 3, hdng dén cam nhat; 4, cam dén do nhat; 5, do

Bang 2 quy dinh nhiét dé trong phwong tién van chuyén theo dé chin cla ca chua va thoi gian

van chuyén.

NE&u can phai dé ca chua chin hoan toan triwdrc khi phan phéi, nén gilr ca chua & nhiét do téi thiéu

18 °C nhwng khéng qué 25 °C trong t6i thiéu 12 gio®.

Bang 2 - Nhiét dé bao quan toéi wu trong phwong tién van chuyén theo dé chin va thoi gian
van chuyén

The&i gian van chuyén
2 ngay dén 3 ngay 4 ngay dén 6 ngay
D6 chin? khi g g g d
xép hang Nhiét do khivan | Do chin” sau | Nhiét do khivan | D6 chin? sau
chuyén van chuyén chuyén van chuyén
°C °Cc
1 12 dén 14 4 12 dén 14 5
2 12 dén 14 4 12 dén 14 5
3 10 dén 12 5 10 dén 12 5
4 8 dén 10 5 6 dén 8 5
8 dén 10 5
5 8 dén 10 5 6 dén 8 5
8 dén 10 5

9 Xem bang 1.

4.2. P6 am twong doi

D6 am twong doi cia khong khi phai dwoc duy tri 6n dinh & 90%  3%.

4.3. Lwu thong khéng khi

Lwu thong khéng khi trong kho va thiét bi van chuyén sao cho nhiét dé va dé 4m dwoc én dinh va
phai dong déu.

4.4. Thoi han bao quan trong kho lanh

Viéc duy tri chat lvgng ca chua bao quan, diéu kién vé nhiét do va do éim twong déi duwoc quy
dinh tly theo dd chin clia qua, nhiét d bao quan, phwong tién van chuyén va giéng ca chua.

Ca chua co6 thé duy tri duwoc chat lvgng trong thoi gian tir 7 ngay dén 21 ngay.

5. Cong viéc can dwegrc thuc hién trong bao quan va khi két thic bao quan va trong
phwong tién van chuyén

Nén tién hanh kiém tra chat lwvong clia ca chua mot cach déu dan trong qua trinh bao quan. Sau
khi bado quan hodc van chuyén, ca chua phai duoc lam d&m so bo dé tranh dong hoi nwéc trén bé
mat qua.
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